REGION

CAVE DE PUYLOUBIER

POUR FAIRE DECOUVRIR
LEURS INNOVATIONS
AUX AGRICULTEURS ET
FUTURS AGRICULTEURS

Les portes-ouvertes Innov'Action don-
nent de nouveau la parole aux agricul-
teurs et leur permettent de mettre en
avant les innovations qu'ils ont mises en
place sur leur exploitation. En région
Provence-Alpes-Cote d’Azur, 22 exploi-
tations, ouvriront leurs portes du 15 sep-
tembre au 23 novembre.

Innov'Action 2017 est organisé en lien
avec l'enseignement agricole public et
privé du CRIPT Paca, des Maison fami-
liales rurales et d'autres structures pri-
vées.

Rendez-vous les:

b Vendredi 15 septembre de 9 h 30 a
12 h : “Economie d'eau avec les marte-
lires automatiques : systeme automa-
tisé pour la gestion de I'eau d'irrigation
des canaux gravitaires" Mas du Rigau,
M. Dardare, Chemin du Mas d’Am-
phoux a Entressen. Visite libre.
Renseignements : Lauriane Morel :
06305144 09.

P Lundi 18 septembre 2017 de9h 30 a

12 h : “Moins de phyto en culture rizi- -

cole et économie d'eau. Intervention
technique dans le cadre du réseau De-
phy riz : semis a sec enfoui du riz" Le
Mas de la Chartrouse, route D36 Arles,
Salin de Giraud. Visite libre.
Renseignements : Raphaél Monot :
06331156 02. ‘

Programme et réservation : mb.paca-
chambres-agriculture.fr/emailing/
48175/923/r16fohyiaugohyjzmsabfiyf-
fujaezfeypy/emailing.aspx

Démonstration de I'outil
Mes P@rcelles

(Mes
p.grcelles

De la sécurité
a la performance
mesparcelles.fr

Le 21/09 et le 20/10 a 9 h la Chambre
d‘agriculture des Bouches-du-Rhéne
vous.propose une démonstration de
l'outil Mes P@rcelles.

Au programme:

P présentation de l'outil et de ses mo-
dules : cartographie, saisies des inter-
ventions, gestion de la réglementation
(tenue du registre et alertes phytosani-
taires, zones vulnérables nitrates), calcul
économique (gestion des stocks, de
marges et de colts), import-export vers
TéléPAC, édition de syntheses tech-
niques et économiques, version Smart-
phone de l'outil ;

D présentation des offres et des services
inclus dans I'abonnement (déclaration
Pac en Chambre, formations, hotline, in-
tégration initiale du parcellaire) ;

b discussions et réponses aux questions.
Salle des Commissions - Chambre
d'agriculture des Bouches-du-Rhone -
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Une coopérative préte a affronter I'avenir
Les vendanges se poursuivent paisiblement pour des coopérateurs trés investis dans
le développement de leur outil de production.

Les quelques gouttes d’eau qui ont arrosé leur vignoble le 31 aolt, n‘ont pas
refroidi des vignerons coopérateurs satisfaits du raisin rentré ce matin.

Le bal des tracteurs et des bennes devrait se poursuivre quelques semaines
sur Puyloubier. Il y a encore beaucoup de grenache sur pieds, mais aussi des
cinsaults et des carignans a vendanger.

u pied de la Sainte-Victoire, le
bal des tracteurs et des bennes
a commencé avec 15 jours d‘a-
vance. Tout a démarré le 23 aoUt pour
les vignerons de Puyloubier. “La florai-
son a été certes trés précoce, mais on
pensait que les conditions climatiques

pouvaient ensuite réta-

blir les choses”, lance
Georges Guinieri, “sauf
que ['été chaud et sec a
maintenu cette avan-
ce”. Le président de la
coopérative vient d'ap-
porter ce matin deux
bennes de grenache. -

Les quelques gouttes 0 reverser 80 % de
son chiffre da
Qux coopeérateurs.

annoncées par Météo
France étaient bien la
mais pas d'averse. Le
vigneron explique
que depuis huit jours,
“aprés les traditionnels
merlots, ce sont les sy-.
rahs et une partie des
grenaches, comme ce

jeudi 31 aodt, que les <G=maa ont %E

rentrés”, Plus sensibles a la sécheresse,
les syrahs ont souffert cet été."ll en
manquera un peu mais les autres cé-
pages devraient permettre de compen-

"

ser.

Une récolte espérée
moyenne

Le président n'est pas spécialement in-
quiet. “/l est encore un peu tét pour le
dire”, mais d'apreés lui “on devrait pou-
voir vinifier autour de 35 000 hl cette an-
née, ce qui correspond a un volume
moyen (entre 35 et 40 000 hl)."

La cave qui vendange “cépage par cé-

La coopérative de
Puyloubier parvient

avoisinent Bmsﬁmsm:ﬁ les 220 tonnes
de raisins.

Il faut dire qu'avec 730 ha de vignes a
vendanger et sa production totale, la
cave coopérative est la troisieme de
I'aire d’appellation des Cotes de Pro-
vence. Son vignoble étant quasiment
entierement classé
en AOC, elle est, par
contre, la premiere
productrice. Elle vini-
fie aussi des vins sous
I'appellation des
Cotes de Provence
Sainte-Victoire. Sur

géographique du vi-
gnoble de cette ap-
pellation est impor-
tante. Pourtant, elle
n‘en vinifie qu'envi-
ron 2 500 hl, car “lob-
jectif est de garder la
v v maitrise de cette pro-
duction en fonction
des marchés qui se
construisent progressivement”, rapporte
Georges Guinieri.
Sa stratégie commerciale est comple-
tement orientée vers le marché de vrac
haut de gamme pour répondre a une
clientéle de plus en plus importante.
La production de vins rosés y est trés
majoritaire (95 %). “Lexport a aussi pris
une part trés importante dans l'activité
commerciale et représente sans doute
60 % de nos marchés”, estime Georges
Guinieri.

aires

Gestion des apports révisée
pour une nouvelle
dynamique

Puyloubier, la part

Georges Guinieri, président de la cave des Vignerons du Mont Sainte-Victoire
depuis 2010.

—uw n:m__nm est au rendez-vous comme sur ces U_‘m:.:mqm meﬁwn_._ww.

tution d'une commission vignoble, plu-
sieurs dispositions ont été prises dans ce
sens”, détaille le président qui précise :
“Sur la cave et les outils dédiés a la vinifi-
cation, nous avions quasiment atteint
nos limites. Nous avons donc considéré
que toutes nos marges de progression
concernaient le <6:oEm v

Si la quarantaine de vignerons coopé-
rateurs professionnels a di modifier
ses habitudes, tous sont satisfaits du
systéme, de 'amélioration de la qualité
de la production comme de la rému-
nération que la politique de la cave a
pu renforcer. La coopérative de Puy-
loubier parvient a reverser 80 % de son
chiffre d'affaires aux coopérateurs.
Avec la modernisation des batiments,
la vente au caveau sest aussi dévelop-
pée. Pour des raisons qualitatives mais
aussi grace a I'engouement des tou-
ristes pour la Sainte-Victoire et la route
Cézanne qui méne quasiment sur le
parking de la cave."lly a de plus en plus
de passage et le village de Puyloubier ne
désemplit pas !"” observe le président.
Cela tombe bien, le vigneron est pas-
sionné de son terroir sur le plan géolo-
gique et entend bien communiquer
sur ces notions pour promouvoir les
vins de la cave, “les visiteurs y sont tres
réceptifs”.

Le développement durable
n‘est pas oublié

Avec la mise en pratique des principes
de la charte “Vignerons développe-
ment durable”il y a quatre ans, “cest la
cave dans son ensemble qui continue
détre tirée vers le haut’, résume Geor-
ges Guinieri. Avec son directeur Jean-
Claude Lopez et le maitre de chai Emi-

pas opportuniste”. La cave s'est notam-
ment appuyée sur l'expertise du Grand
site Sainte-Victoire pour travailler
concrétement sur la biodiversité de
son vignoble. Aujourd’hui 86 % du vi-
gnoble adhére a la démarche et au la-
bel qui ont permis de faire prendre
conscience aux vignerons de l'impor-

“tance du développement durable a

I'échelle de leur exploitation et de la
cave.

La coopérative est maintenant sur de
bons rails pour affronter l'avenir. Les
seules incertitudes sur le long terme
concernent, comme beaucoup de
structures, le devenir du vignoble lié a
I'dge des vignerons. “Nous y travaillons
déja”, explique Georges Guinieri. “Nos
investissements sont soigneusement

‘pensés pour ne pas péndaliser les généra-

tions futures et nous restons prudents,
au niveau de nos charges par exemple.”
Décidément, chez les vignerons du
Mont Sainte-Victoire, rien n'est laissé
au hasard. &

E.D.




