VITICULTURE

Les Vignerons du Roy René misent

sur 'export

_es Vignerons du Roy René, la cave coopérative de Lambesc, poursuit sa montée en gamme amorcée en 2008.
Flle a réalisé pour cela d'importants investissements afin de moderniser son outil de production, avec l'objectif de
progresser a lexport et de prendre pied, a terme, sur des marchés hors UE comme les USA, la Chine ou la Russie.

prés presque un an de travaux, la
Anouvelle cuverie de la cave

coopérative des Vignerons du Roy
René sera inaugurée dans quelques
jours, avec le début des vendanges
2018. A l'intérieur du batiment flam-
bant neuf, I'alignement parfait des
12 cuves inox de 514 hl, sur prés de
400 ?, donne au lieu des airs de cathé-
drale. Leffet est également saisissant de
l'extérieur, pour les automobilistes qui
empruntent la D7, gréce a des espaces
vitrés répartis tout le long de la fagade,
qui laissent un apercu du gigantisme
du lieu. La construction de ce nouveau
local s'est accompagnée d'un sérieux
lifting des facades des batiments, en

particulier celui d'un local de stockage-
situé dans l'alignement de la cuverie, le.

long de la route, désormais orné d’une
immense fresque. Quant au caveau de
vente, il a lui aussi bénéficié de travaux
d’embellissement pour mieux mettre
en valeur les différentes cuvées com-
mercialisées, via un astucieux systeme
de niches.

Une cave presque centenaire
A l'orée du centenaire de sa création, la
cave coopérative vinicole de Lambesc,
qui a fusionné avec celle de Saint-Can-
nat en 1998, affiche ses ambitions,
par le succes des vins de Provence et du
rosé en particulier, au plan national et
international. “Lhectolitre dAOP Coteaux
d'Aix-en-Provence a grimpé de 70 € en
2002, a 115 € en 2009. Il se négocie au-
jourd’hui a 200 euros’, se souvient
Alexandre Andréis, qui préside depuis
le début de 'année la cave coopérati-
ve. “La viticulture est redevenue une acti-
vité viable. Les jeunes reprennent les ex-
ploitations familiales et les agrandissent...
dés quls le peuvent’ en raison du peu de
foncier disponible, note Alexandre An-
dréis. “2008 a marqué un tournant’,
constate Christophe Lesage, directeur
de la Cave des Vignerons du Roy René.
“Nous avons décidé de monter en gam-
me, ce qui a nécessité des investisse-
ments importants.”

Une nouvelle cuverie

Dix ans plus tard, aucun des coopéra-
teurs ne le regrette. La Cave des Vigne-
rons du Roy René, qui compte une
centaine d'adhérents répartis entre les
communes de Lambesc, Rognes,
Saint-Cannat, Vernégues et Le Puy-
Sainte-Réparade, sest équipée de nou-
velles cuves et pressoirs. Lobjectif est
d’accompagner l'augmentation de la

taille des parcelles (750 ha actuelle- -

ment contre 650 dix ans plus tot) et du
volume de vins commercialisés, du
rosé a 90 % : 46 000 hl sont produits
chaque année, en moyenne, dont
30 000 hl en AOP Coteaux d'Aix et
16 000 hl en IGP Méditerranée. Avec la
nouvelle cuverie thermo-régulée de
11 000 hl, achevée au printemps, la

cave coopérative dispose désormais-

d’une capacité totale de stockage de
81 000 hl. Quant aux pressoirs, dont le
dernier a été acquis en 2017, ils permet-
tront dorénavant de traiter 300 tonnes
de raisins par jour. “Les vendanges se
déroulent sur quatre semaines maxi-
mum. Il nous fallait un matériel perfor-
mant pour aller vite, tout en laissant au
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La cave s'est équipée d'un nouveau pressoir de 90 t
en 2017.

jus toutes ses qualités et sa fraicheur’;
précise le directeur de la cave coopéra-
tive. Lembouteillage, le capsulage,
I'étiquetage et e conditionnement en
bouteilles ou en bag-in-box sont en re-
vanche externalisés a la société gardoi-
se Ecobag, qui intervient a Lambesc,
avec des camions équipés de chaines
mobiles de conditionnement.

Une gamme d’une quinzaine
de références ;
Les investissements matériels réalisés

“depuis dix ans (1,8 million d'euros pour

la seule cuverie) se sont accompagnés,
en paralléle, d’une remise a plat de la
gamme de vins commercialisés et

d’une réflexion marketing. De nou- -

velles cuvées ont fait leur apparition
lors des cing derniéres années comme
le rosé “Autrement’, vieilli six mois en
fot de chéne ;“Le Cuit du Roy René’, un
vin cuit provencal, ou encore "Arum’,
un moelleux IGP Méditerranée, issu
d'un cépage muscat petits grains. lls
ont rejoint au catalogue la douzaine
d’'autres références (AOP Coteaux
d’Aix-en-Provence, IGP Méditerranée,
bio, effervescents, vins de domaines et
chateaux) déclinées pour certaines
dans les trois couleurs.

Outre le réaménagement du caveau de
vente de Lambesc, la réflexion marke-
ting a porté sur le dépoussiérage des
formes des bouteilles, de Iétiquetage
(dont les esquisses sont réalisées en in-

terne) ou du type de bouchon (liége,.

synthétique, capsules a vis métalliques).
“Chacun, au sein du conseil d'administra-
tion, de la direction ou des adhérents

Alexandre Andréis et Christophe Lesage, respectivement président et directeur
de la cave coopérative.

visible depuis la D7.

amene ses idées. Cette matiére grise, cest
une de nos plus-values’, se félicite Chris-
tophe Lesage, le directeur de la cave.

Une présence

dans les linéaires Auchan
Concernant la distribution, la coopéra-
tive s'appuie principalement sur la
vente directe dans ses deux espaces
de vente et sur un réseau de cavistes.
Mais pas seulement... Une partie de la
production est écoulée via la grande
distribution et en petites et moyennes
surfaces de vente, sous I'étiquette
“Bailly de Suffren’, une marque créée
par la cave coopérative de Saint-Can-
nat et dont celle de Lambesc a “hérité”
au moment de I'absorption de cette
derniére. “Lobjectif, dans un proche ave-
nir est de réserver cette marque a lexport

" uniquement’, confie Christophe Lesa-

ge. Quelque 300 000 bouteilles et
60 000 bag-in-box d’AOP Coteaux
d’Aix-en-Provence, produits et mis en
bouteille dans la cve de Lambesc se re-
trouvent également dans les linéaires
des magasins Auchan, sous l'étiquette
“Pierre Chanau’, la marque distributeur
du groupe.

USA, Chine et Russie

en ligne de mire

Le directeur et le président de la Cave
des Vignerons du Roy René ne cachent
pas, enfin, leurs souhaits d'accroitre les
ventes a l'export (5 a 10 % du chiffre
d'affaires) en particulier sur les mar-
chés américains, chinois et russes : “La
Provence et les Coteaux d'Aix-en-Proven-
ce sont évocateurs pour ces pays’, sen-

La facade de la cuverie, dont l'intérieur est en partie

VL

Lintérieur de la cuverie ol s'alignent les 22 cuves

de 514 hi chacune.

thousiasme Christophe Lesage. “Ce
projet était déja dans les tuyaux depuis
plusieurs années’; explique le directeur
de la cave coopérative. “Mais nous
n‘avions pas l'aura qu'apporte un nom
de domaine, a I'étranger. Nous avons
compensé ce déficit de notoriété par une
amélioration constante du vignoble et
du processus de vinification, avec le re-
crutement d’un maitre de chai et d'une
technicienne, notamment.” En atten-
dant de prendre pied dans ces diffé-
rents pays, les responsables de la cave
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se concentrent sur le marché nord eu-
ropéen, ol leurs vins sont déja distri-
bués, et s'affichent dans des salons
professionnels comme Vinexpo, ou
ProWein & Diisseldorf, avec l'objectif
d'étoffer leur réseau de distributeurs a
l'international. M-
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